
\

о,тчет о выполнении Программы производственного контроля
за2022,2023уч. год в МБоУ <<fIогорельская СоШ>>

от 18 апрем2O2З r

Цель проlrзводсгвепяого кояцrол' - обеспечеЕие безопасЕости и безвредЕости дrш шкоды и всех ],!IЕtстЕиков образовательЕой

деятельЕостИ в,',ияЕия Iпко,ъяой Йловой путеМ цроизводствеIrЕогО коЕцюJUl должЕого выполЁеЕия и со6JподеЕи{, с,tпдтарЕых црzвил,

сан иr арво- протв во] гrидеNоi qеск,, х мероприяг й,

flитшlие детей в школе реглaмеЕтировдIо цrcбоваlпями СапfIиН ,

Раздеlr I. Оргаritвslщош(Fметодическая работr (рлбота с кашtдмп, осYцесIвJIяющпми KolTTpoJrь,

заrслючеЕие контрактов па поетдвt(у проryкгов питания),
В2022-202З учбтlом rюry отвотсйняой за оргд{iзацrсо штаяия была назцачеЕа Бабеш<о о.Г.

В состав бракералсrой компссиЕ воцJ-пи:

председатель комиСсии: Прокофъева Н,А,- .щректор пколы,
IUlевы комиссии: Бабепко 1.1]. -Ъru"r"r""rrrru' "ч 

r*тдrие, Паrцова Н.И, - учИтеJБ биологии, зав,мбипетом Здорвья , Левипа Н,Л, -

"ur""-o* orpan-pa по УВР (по согласовдrпю), Клоева H,Hj ЗЕШ\{еСТ!IТеJIЪ Дцректора по ВР,

MocKa,reBa С.В. - медицlfiская сетра ПогореJБского офиса ВОП,

все сотру,щикr пщеблока, чrrепы бракералоrой комI4ссии проllчд4 ежегод,ьй перйо,щческий осмоlр,сzшитарЕо- гш],tсrмческое

обучевие. В течеrше 2022-2о2Зrт.6ыtмзакпочеЕы коIlтракты ца постllвку прод}aкюв питчtви,I ,

Качесrво прryкюв cooTBgIctBoBziJIo ГОСТУ, Проблем с поставкой проддсюв штrдмя яе было,

Раздел II (основноЙ). Результаты производственного контроля за отчетный период,

ПереченЬ контролиРуемыХ показателей и периоДиtIностЬ проведения производственного KoHTpoJUI

показатель ФИО, должность Результаты

ВодоснабжеЕие и кzш{ализация Постоянно, еженедельно Зшл.,щrректора по АХЧ в течение
IIе вьUIвлено



В течеiме улебною
нарушений не вьu{влено

юда

Заlr,r. директора по УВР
Зам.директора по АХЧ

Медицинский работникl,]llctl/\r lcttI tKl

KaTIФIBzr

СВОеВРlчtеННОСrИ

убор*, помещений,

c(x.jlOrlllиcСаштгарное
и

собrподение

лиtIнои
замечаний не выявленоМедицинский работник

комиссия
ЕжедневноОргшшваr+ля

пигания Без замечанийЗал.л.директора по АХЧ
Щоюворнадезшlфrсши
идератизации - имеется

дератизации
Вreссrгрудлшса црIпitr{
медлIлнсlсдi ocN4otp

rигиениltеское
своевременно

и
бучелшле

Зам.директора по АХЧПостоянноМедшцдrсюй осмотр

гигиениrlеское
буlеrмеперсонала

и

Без замечанийOTBeTcTBeHHarI за питаниеЕжедневноI]ашацае

с&ilшщ{о-шидемических
заrсчrочеrп,тй,

сь]рья, поrrуфбрrакаюв,

юювойпродукции

качества

Без за:иечаний

Зам.директора

заответственная

по ВР

ЕжедrевноСоб:подеrие
тос{ологии приготовления бrпод

зmцечанийответственная
питание

по ВР

за

Зам

ЕжедневноСоб,шодеrие
сашrфноrо состояния пищеблока

Без заллечанийМедицинский работникЕжедrешrо
(спеrщалъые

суто.пrой пробы

Без запrечанийБракеражная комиссия
мед.работник

Раздача
1 раз в месяц

соответствие веса

гrrююй
отгryскаемой

меЕю. замечатrийответственная
питание

по ВР

за
Ежедrевrrо
(холод,lтшлое

IIомещения

словия хранениrI
продукции

поставленной



Без замечанийответственная
IIитание

по ВР

:]а

Зшt

1 раз в нoдеJIю

заJI, обслухffiвание,

(обедеrпъй

приема пиlци обучаюrцихся
9 орглlизаlисй

заI\dечании
ЕжслtlсllI ttl(ctlocrlpcMeHHbй Заместитель д,Iректора по Ахчвьтвоз)Контроль за отходами

Без заtuечанийответственная
питание
За:rц.директора по ВР

заЕжедневнсl
на поставJIясмуlо
накладные)

IIРОДУКЦИЮ,
Качество
cblpbD( продуктов

Соответgгвуgг
технологических

Мед. работникЕжедневно (внешний вид:

цвет
Качество готовой прод}кции

замечанийКлассньiе руко вод{телиЕжедневноСоблtодсrlис
I,иl,иенLI

личнои

раздеп lll. Консгруrсгивная деятельность сlryжбы производственного контроля (мероприятия резуJIьтатам коrrцl оля).по

Перечень должностных лиц, осуtцествJuIющих производственньй контро ль в2022-202З учебном году

Занимаемая должность
ЛЪ п/п Фамилия, имя, отчество

,ЩиректорПрокофьева Наталья Александровна1

Зам. директора по АХЧ
LIIмелёва В алентина Алексеевна2

Зам. директора по УВР (по согласовшт)
Левина Наталья Леонидовнаa

J

ответственньй за IIитание
Бабенко Ольга Георгиевна4

Мел.работникмоска-шёва Светлана Ва,тентиновна5

Заместитепь директора по ВР
к-rпоева Ната,тья Никол аевн а6

Учителъ биологии, зав-каб.ЗдоровьяПанцова Наталья Ивановна7

Председатель Управляющего Совета

школы8 Крьiлова ЛюlFцила Николаевна

7



Дяализ рботы комиссии по1(азывас1,, ti,Io осяовIIые Еz!прal&-IеЕйя деятельЕости комиссии выполвяютсr. В школе деЙствует найlDкенIlм

система учета и коятроJI9I бесплатвого ttи,lаl tия- Комиссией ос}тдеств]Iяются темамчеФ(ие прверIсi пицбJIока:
-готовЕость к ЕаqаJýa кчl7(дого тримесlра ;;

-проверка каqества гоmвоЙ прод}тции, пострающеЙ на лищеблок, условия ее храЕеЕия, собJподФйе сроков

реаJЕ{зации;
-собrподеlме порм раздача готовоЙ щ)одукцшr;
-техвиrl€ското с,остояЕпJI пицдеблока п осЕащеЕия иItвецтФем;
-обеспечение пищеблока моющими средствами.

Тематические прверки пищеблока показми, !tю Ес было Еи оIЕого случм песоотвеlýтвия меЕю п ошIускzrемой дрдукIииj тIедовесов,

качеqrво пищи соответствует хорошему )ровIпо. Систематшlеский ковтроль за оргаlпiзацией приема Iшщ по(азarл, чIо кульцlра поведевия

Еallllих школьЕиков IIа удошIетворIтгелыlом }роыlе.
Ежед{евЕо Еа сйте образомте,'lыtого )лц)еждеЕиrI выста&пrrется мФ{ю.

разде.п Iv. Дпсцпплпнарпые меры воздействпя, прпмецеr rые к работfiикам зд (rтчетпый перlлод,

!исцип,rиварвые меры к рабопйкам за отqепшй период пе примеЕяJЕiсь.

Разде,л V. Состояrmе здоровьfi детей и подрirстков.
На прмженrлл 2022-202З учебIrого года у обучдощЕхся случаев шrфеюlиоЕяых заболевмий Ее выJIвJIеЕо.

Раздел YI. Результатпвцость п эффеrсгивпость спстемы пропзводgrвенного коЕтроля,
ПрИ оргаЕиздиИ цроизводствеЕЕого коtпрлr, ад{иIмстращ,rя школы р}ководствуется следдощй\д,

нормати в}lыми доlq,]\Jентalми:
. Федераrъвый закоц от 30.03.1999 Nр 52-ФЗ(О сшrIтврво-эпйдемиологическом благоЕол)п{ии Еuю€леЕияr);

. Федера,шrый закоu от 17.09.1998 J\l! l57-ФЗ (Об mfщfiопрофила.лсгlке ивфекццоЕIIл( болезЕ€й));

. ФедерФБЕый закоЕ от 21.11.20l1 ]Ф з23-ФЗ <об осяовах охрlшы здоровья !рlчiкдаЕ в РоссIйской Федерации>r;

. ФедермьЕьй заКоIr от 02.01.2000 Ns 29-ФЗ <<о качестве и безопасЕости Iшщевых щюдуоовD;

. сп 1.1.1058-0l (орг&йздцiя и црведевие производствецЕоm коЕтро,пя за соблюдеЕием сд{итарцьD( прllвпл и выпоJшеЕпеМ СaПiИТаРЕО-

эпидемиологдчесюlх (профи,тактических) мероприлиЬ) ;

. сП 2,4,з648-2о (СдrIтйрЕо-эIшдемиоЛогическиi требоваЕия к оргaшизацЕям всrспЕIаIOrя и обуIеIrия, отдьDGt и оздоровJIевия детей и

молодеr<ЕD;
. сп2.2.з6,70-20 <с.tЕптарЕо-эпйдемлолопrчесюiе требовЕlния к условиям Iрудa);
. СмIlлtН2,З12.4.З590-20 <Савитарво-эпйдемиологпческие требовдlия к оргдlиздци обществеЕIIого питaшия паселеЕиФ};

. СанIIиН 2.1.3684-21 (СаЕитарцо-эпддемиолоIические требовмия к содержФ{пю терриюрIй гоlюдсшr( и селюкI]D( пос€леЕий, к во.щIым

объектам, пптьевой воде и пIлгьевому водосЕабхеЕию, атмосфер{ому воздrr(у, почвам, жиJIыМ ПОМеЦеЕИrlМ, Эl(СШТУаТаЩИЕ

пртrзводств€ЕIlьD! обществеIшыХ помещerlй, оргaшиздцИ и цроведеЕиЮ смитарЕо-пIютивоэппдемЕ!IеФсих (профи,таrтических)

мероприяпл1>;
. СавПиН 1.2.3685-21 (Гш.иеЕЕческие порматЕвы и требоВалия к обеспечеЕlло безопасЕоспi и (иJм) безвредuости дтя человека факrоров

сре,ФI обит:tЕиФ);



. саrrпин з.з686_21 (саЕитарЕо_эпилсмиологичесме тебовЕtвия по прjфйлакIике ЕlфеКЦИОЦItЬIХ бОЛеЗЕеЙ)';

. СшIlиН 2.3.2,107B-Ot ot'"'"o"'""i," требова,ия безопаспости ц_Еищевой цФIвостI4 пищевых прдFстоD);

. СдrПин 2.З,2.|З24-ОЗ uПролоuоri"ru"опое сыръе и ,*r"*r" ,,рооr".rir'. Г]i*ФIдческие трбования к срокм годIоgtИ и услов,д,l

хр:lвеЁия Iмщевых продДтовD;
. ТЪ ТС 005/2011 (О безоrrасяостп ),паковки));

. тр тс 007/2011 (О безопас1Iости ЕродкциЕ, предrазI!ачешrой д'Iя детей и подростковD;

. тр тс 021/201l (о безоцасЕости пицевой прдlкциц>l;

. тр тс 0221201 l (flищевм продукпйя в части ее маркировIс'D;

. ii, iё оiзiiоl r (ТехЕи.lеский регламеЕт Iia coKoB)'Io тIродкцию из фрукmв и овощеи>>;

. ib iё oi+lzor r <Техяический регламеЕI Еа масло)rciрв},ю цроддциюD;

. ТР ТС 025/2012 <о безоцасItости мебФIыrой продущид);

: ;*l*Н11;trЪтЖ;Т#ЖJ;#iffii"#",i#."ffi;}*'JФ 1420ц (об уверждФiии перечrя вредЕъгх и (шп-r) опасrrЪЛr

пропзВоДствсt{цыхф*.рч"рuоо,,,,р"выполЕеЕиикоюрIл<оро*м'"'ооо-*",,u,"пр"лэчр"'"*"''"МедициЕскЙеосмотрьlпри

. *rjкж*н ;;"Lтiъ,#i;ът#,"#тiь"#*Ён"?j n"o,*" проведеЕия обязательЕьD( предварителыIьD( и периодlqеских

медпцинскuх осмотро" puoo] 
""*,rulnp"oy""o"p""n"* "u",r". 

.r.*р*й 
"r.,ri" 

ziз тр}дового кодекса российской Федерд{Uл, перечня

медициЕсIс{х цротх*""***_ .i"й-J*о"Jr"о рчбо" " 
uр"дrrr^"о_"rr,_i""ь-""*,ii,роизводст_веляяъш,!и факюрами, а также работам,

при выпоJшеЕии KoTop* 
"pouo*""i 

obou,"*"" орл"чр*'ьЕые и период,qеские медtцдвс(ие осмоц)ьD);

В процессе реа,,шзац"п оро,р*" 
", 

оро**д"""ппогo *on,poa:,Iло 
: "o"'u* 

*ед,lоl@й вывод:

в cr оловой реryлярно осуцествJlяются: входЁой коп гроь кач::]::1_":,;;;;; oo",).uto*,* 
"u 

пощеблок продовоrьствеш]оIо сырья

и пищевых црод}aкIоu; *оrrро* *o*orua и безопасцости Выпу"*rоr ai-*t ,rрод}*цй" "*"д,","о 
отмеча€тся в бра(q)ажЕом ж}рЕаlIе;

Rедется р€ryлярЕый no*o* 
"u 

о*йч'#',,й"й йй*",ъоо*д"*ъ" "ьйрйо цравил т€хнодогиtIеского IIроцесса, Еа что имеется

соотВетсlвYющаJIдокУмевтаци'l:ежеднеВвоос}'шестВляеrcя*оп..ро,*,"ч"об*л"яхемУсловийисроковхрzшевиJlпро,шдтов(сырьяи
готовой куJrинарЕой прдпоrии). лй;;;;*"ь_ "p.ou 

ппл.б**uлt,r-о".*,"i", *"*""р" и оборуловаяле) всегда поддерживается в

хоDошем с,оеюrIнЕи. ВьпоlЕUOотся савитарво-]пвдеNtиологич""** ""ропр-Йй, 
i"ррttюрия Ьшеблока и_столовой содержатся в qистоте п

уюте.влаlюlаяуборкчпро-*,""Z|*ч"Ъ",*"*о,оро-*,":Г:*;гН;rilдт:хф#:#ж"#ffiЖ##i*т#
l1*{;жн";ъ:rн:r,х*Jýflх,,i,Ёi"*"iii"fr##i,%,нг;*""у","" 

ч,"оо*","]:11_",jлт_*,"":"ой док,а{еrrт"'lдей_

KaqecTBo готовьпс бrдоо оо""о".rчJJ"" ,J uir"o*o" 1pou"" 1urr"r*" чrЙЙ" """*чесy 
и вкусц: чТ_Т:.ЗеВЫ), 

РеЖИМ Ш'rТаТМЯ ДеТе,n

осуIцествJтIется по графику, с 1четом соблюдепшr саяитарв!л(,ор_ " 
,ro"ufo,*ьt" 

"ест, 
сотрудшки сmловой всегда в ч,стой спецоде,{де,

доброжелате,rътш " "r*"ur.*"" 
* оii,-й*п"*чrоi чr"о*и' оупойй*уро""о оол"""" с деты!@, На рабочах местах персона,Ilа

столовойсозда+lыУсловияДJUl*.;;;;";;;_,-*ойгигиеrш.о'.iоI""-у"ч**"".родителей.пеДдгоmвшкоJIыорботеоерсовала
столовой хорш4е.

ВшколесоблюД'лпсьтребоваппякус.JIовПямхрапепПя'приготовлепияПреаJri{tациI.пицеВыхспримешеппемприццппов



хАссп
Прием пищевьIх продук,Iов и продовольственного сьIрья осуществJUIлся при налиt{ии докумеЕтов, подtверждаюшц,тх их

каqесво ибезопаспость.
flри поставке продУтции и продовольствеIпtого сьфья, дIrI полIверждеЕиlI качества и безопасвости прод}aкциц и продовольствеIдlого

сырья, доrryскмось ),K*"r"u* u -оф"о-rраrrспортпой пакладrой сведеяйя о Еомере сертификата соответствпя, сроке его действи,, оргlЕе,

выдавшем сертпфякат.
Прод,кrшя поступма в тЕ)е производ4теля (lrоставщпка),

Док}меЕrдцiя, удостоверлощМ каqесlво И безопаоIФФЪ продтщм, ME)I@poвo*rbrc ярlIло (и,:М их котчш) ХРаII?LrIИСЬ

до окоЕчllдияреализа.IЕи продlкlии.
Вхо.щой коятроrь посýпаюпlФ( продустов осрIествIuIJIся оlветствецяым rпщом. РезуJътаты коЕгроJIя регистрировltлпсь;

- Журвал брахеража цоФупающей пйщевой продrкIцrи

недоrrускалиськприемУпищеВыепрод}тоыспризвакамипедоброI(ачестВеЕЕосlЕ,атак*""роry-чТ"ровоДrгеJыIФ<доЧмепюв'
оой"р*очолr" ur. *r""r"О и безопаспость, Ее имеющие маркцровки, в сл)4larе еслХ Еа"тиqIе такой маркировки ЕредусмотреЕо

закояодате]ьством Российской Федершlии.
11ищевые продукты хрzlЕиJIись в соответствпи с условиями цршIеЕия и срокlми годяости, устаповлеIlЕымtr предцриT мем_изгоювитеJlем

в соответствии с Еорматr!вцо-т€юlиqеской докrмеIfiацией,
KoTTTprb сЬбтподеrпая температrряого реяоп.rа в хоJIо,щjм{ом оборудоватми ос}]цествJIялся €)кешемо, результrrы

зzшосились в жlрЕм учgта темпера,lурЕого рФкпма в холодiLльвом оборудов,шии,

ОФаботм сырьD( л варетl1л( прод,Iсов тIрово.щлась ва разЕD( стоJих пrй дспользовzЕии соотвglgrв}тоrщ

маркированньD( раздепочных досок и ножей,

Организачия Iмтания ос}тцествIIялась на основе принципоВ "шаддIlегО питд{ия'!. При приготовпении б-тшод соблюдаJрIсь

щадлIц,Iе ТехноЛоГии:Варка'ЗаIIекание,ПрипУскшIие,ПассероВание'ТУшение. При приготовлении блюд не применялась жарка,

При обработке овоп{ей соблюдались след}.ющие требования: овощи сортировались, мылисъ и оtIищались. Очиlценные овощи повторно

промываJIись в прючной питъевой воде не менее 5 шлнр небоJБIшми партиlIми, с использованием дрIIшаюв, сеток,

При обработкебелокочанной капусты обязательно удалялись наружные листы. Не допускалось IIредварительное заN{ачиваIIие овощей.

fля обеспечения сохрzшности витаминов в бJtrодах овощи, подлежащие отвариванию в очищенном виде, tмстились непосредственно

перед варкой и варились в подсоленной воде (кроме свек.TIы)

Варка овоtцей накануне дня приготовления блюд не допускалась, выдача готовой пищи проводилась только после проведения

коЕтроля комиссией в составе не менее З-х человек. Масса ПОРЦИОННЬIХ блюд соответствовала выходу блюда, указанному в меню,

Председатель рабочей
Члены рабочей груlтпы Панцова

М"/ 
"абенко

о.г. L[Iмелева В.А.

н.н.
ф

рыловаЛ.Н.
Прокофьева

и.


