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пояснительная записка

юридического лица:наименование

МУНИЦИПаЛЬНОе 
бюджетноеобщеобразователъное 

учреждение<погорельская средняя общеобразовательнаrI
школа) имени Героя Советского СоюзаН.И.Черкасова Зубцъвско.о rуп"r,"п-ьного
|\Пуга Тверской области (мБоУ (ПогорельскаrI
СОШ))

Ф. И. О. руководителя, телефон: Гусев Геннадий Борисович,
8 48262 зз284

Юридический адрес
| 7 2З | 0 Тверская область, Зубцовский
муниципальный округ, с. Погорелое Городище,
ул. Ленина, д.27

Фактический адрес:
1 7 2З 10 Тверская область, Зубцовский

муниципальный округ, с, Погорелое Городище,
ул. Ленинa д.27

Количество работников : 39 человек
Количество обучающ ихся: 166 человек

о государственной
регистрации предприятия
Свидетельство

м 898 от 22.02.1999г,

огрн
1926901854275

инн
692з004414

Лицензия на осуществлеЕие
образователъной
деятельности м 274 от 17.1,0.2014

1. Настоящая Программа производственноЗа СОбЛЮДеНИеМ СаНИТаРЕЬiХ ПРавил и гигиенических нормативо", 
""r.rо.iiением ##Jiпротивоэпидемических (профилактических) мероприятий разработана на основанииТРебОВаНИЙ СТаТЬИ З2 ФеДер*"rrо.о закона от jо.оз.rqЪq'N; ;r_Ъз (о санитарно_эпидемиоЛогическоМ благополУчии населения)) и постановлением главного санитарЕогоВРаЧа ОТ 1З'07'2001 М l8 КО u"'Д'П"" В Действие Санитарньтх правил _ сп 1.1.1058_01),

2,реализация Программы рассчитана на 3года. Необходимь]е измен ения, дополнения впрограмму производственного контроля вносятся при изменении вида деятельности, вводе вэксплуатацию IloB,
деятельно.r".о"ffiJ#:ЖН' РеКОНСТРУКЦИИ 

"uP"", Других существенных изменеЕиях

3, Виды деятельности, которые осуществляет образовательная организация:

' начаJ'IЬное общее, ocIlo'Hoe обrцее и среднее общее образование;. дополнительное образование детей 
" 

uapoan"r*;._. профессиональное образование.



4. Перечень офичиально изданных санитарных правил, методов и методик контроля

факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельЕостью:

. Федеральный закон от з0.0з.1999 N9 52-ФЗ(о санитарно-эпидемиологическом

благополучии населения) ;

. ФедеральныЙ закон от 17.09.1998 J$ 157-ФЗ кОб иммунопрофилактике инфекционньD(

болезней>;
. Федеральный закон от 21.11.2011 Ns 323-ФЗ (об основах охраны здоровья граждан в

Российской Федерации> ;

. Федера,тьный.uпо" от 02.01.2000 Ns 29-ФЗ <о качестве и безопасности пищевьIх

продуктов>;
. сгI 1.1.1058-01 <Организация и проведение производственного контроля за

соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эrrидемиологических

(профилактических) мероприятий> ;

. aП 2.4.з648-2О <Санитарно-эпидемиологические требования к организациям

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи);

. сП 2,2.з67о-20 <<Санитарно-эпидемиологические требоваI]ия к условиям труда);

. СанПиН 2.з12.4.з590-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организации

обпдественного питания населения);
. СанПиН 2.1,.з684-21 <Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию

территорий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и

питьевому водоснабжению, атмосферному возд)ху, IIочвам, жилым помещениям,

эксплуатации производственных, общественных помещенийо организации и

проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий>;

. СанПиН т.2.з685-21, кГигиенические нормативы и требования к обеспечению

безопаснОсти И (или) безвреднОсти для человека факторов среды обитания>;

. СанПиН зj686-21 <Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике

инфекционньтх болезней> ;

. СанПиН 2.з.2.|о18-01 кГигиенические требования безопасности и пищевой ценности

пищевых продуктов);
. СанПиН 2.з.2.iз24-0З <Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические

требования к срокам годности и условиям хранения пищевьIх rrродуктов);

ТР ТС 005/2011 кО безопасности уIIаковки);
тр тС 0о7 120|1 ко безопасности продукции, предназначенной для детей и подростков);

тр тС O2tl20|1 <о безопасности пиш{евой продукции);
тр тС 022120]11 <ПищеваЯ продукция в части ее маркировки);

тр тС о2з120i.1 кТехнический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей>;

тр тС 024l20t1 кТехнический регламент на масложировую продукцию);

тр тС 025l20t2 <о безопасности мебельнойпродукции);
тр тС 0з3/2013 ко безопасности молока и молочной продукции>;

приказ от З1 .|2.202О Минтрула России ]ф 988н, Минздрава России Jф 1420н коб

утверждении перечн, uр.д"ii, и (или) опасных производственньIх факторов и работ,

при выполнении которьгх проводятся обязательные предварительные медицинские

осмотры при поступлении на работу и IIериодические медицинские осмотры>;

приказ Минздравu Ро"""" от 28.01.2021 Ns 29н цоб утверждении Порядка проведения

обязательньж 1rредварительных и периодических медицинских осмотров работников,

предусмотренных частью ".r".ртой 
статьи 2|з Трудового кодекса Российской

Федерации, перечня медицинских противоIIоказаний к осуществлению работ с

"р.дrr"rr" 
и (или) опасными производственными факторами, а также работам, при

выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические

медицинские осмотры);

a

a

a

a

a

a

a

a

a

a



5. Перечень работников, на которьш возложены функции по осуществлению
производственного контроля :

6. ПРОфилактические мероприятия по осуществлению производственного контроля:

Фамилия, имя, отчество Занимаемая должность

1 Гусев Геннадий Борисович И.О..Щиректора школы

2 Гуляева Инна Евгеньевна Председатель Управляющего Совета
школы

J Крылова Людмипа Николаевна Завхоз

4 Елисеева Ва_rrентина Евгеньевна ответственная за питание

5 москалёва Светлана Валентиновна Мед.работник

6 Емелина Екатерина Юрьевна Заместитель директора по ВР (по
согласованию)

7 Панцова Наталья Ивановна Учитель биологии, зав.каб.Здоровья

Объект
контроля

Определяемые
показатели

Периодично
сть

контроля

Лица,
проводящи

е

контроль

Норматив
ная

документа
ция

Формы
учета(регистр

ации)
результатов

контроля

производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим
состOянием территории, помещений, оборудования, проведением строительства,

реконструкции, технического переоснащения и ремонтных работ

Микрок.lптм

ат

Температура
возд}ха
помещений

Частота
проветривания
помещений Ежедневно Завхоз

сп
2.4,з648-
?о
СанПиН
2.з12,4,з590

20, СанПи
н 1.2.з685-
2\

График
проветривани
й

влажность
воздуха склада
пищеблока

Журнал учета
температуры и
ВЛa)КНОСТИ В

складских
помещениях
пищеблока

Освещенно
сть
территории
и
помещений

наrrичие и
состояние
осветительных
приборов 1развЗдня Завхоз

сп
2.4.з648-20

Журнаrr
визу€rльного
производствен
ного контроляНаличие,

целостность и тип
ламп

ЛЪ п/п



Наличие
источников шума
на территории и в
помещениях

Ежемесячно Завхоз сп
2.4,з648-20

Шlм
Журна,т

результатов
производствен
ного контроля

Условия работы
оборудования

По плану
техобслужив
ания

рабочий по
обслуживан
ию здания,
спецорганиз
ация (по
необходимо
сти)

сп
2.4.з648-
20, план
техобслуж
ивания

- наличие
документов об
оценке
соответствия
(декларацияили
сертификат);

- соответствие

уIIаковки и
маркировки товара
требованиям
действующего
законодательства и
нормативов (объем
информации,
нzlличие текста на
русском языке и т.
д.);

Входной
контроль
поступающ
ей
IIрод}кции
и товаров

- соответствие
товара
гигиеническим
нормативам и
санитарным
требованиям
(возможность
контакта с
дезсредствами и т.
д.)

Каждая
поступающая
партия

ответственн
ый за
питание

Завхоз

сп
2.4,з648-
20, тр тс
007l20]l

Журнал учета
входного
контроля
товаров и
прдукции

Журнал
бракеража
скоропортяще
йся пищевой
продукции,
пост5rпающей
на пищеблок,

Журна-ш
бракеража
поступающег
продовольств
енного сьIрья
и IIищевьD(
продуктов.

Загрязняющ
ие возд}х
вещества

Проверка
закупаемой
продукции на
соответствие
предельно
допустимым
концентрациям
вредIIых веществ

Каждая
поступаюtцая
партия

завхоз

сп
2.4,з648-
20, тр тс
0071201,
СанПиН
з.з686-21

Журнал учета
входного
контроля
товаров и
продукции



Ежекварталь
но

рабочий по
обслуживан
ию здания

Производственный контроль за организацией образовательной воспитательноЙ
деятельности

Режим
образовател
ьной
деятельност
и

объем
образовательной
нагрузки
обучающихся

При
составлении
и пересмотре

расписания
занятий

Зам.

директора
по УВР сп

2,4,з648-
20, СанПи
н 1.2.з685-
2|

расписание
занятий (гриф
согласования)

1разв
неделю
(выборочно)

Зам.

директора
по УВР

классньiй
ж}?наJI

1разв
неделю
(выборочно)

Зам.
директора
по УВР

Классньй
журнал

ученическа
я мебель и
оборулован
ие

оценка
соответствия
1^rенической
мебели росто-
возрастным
особенностям
детей и их
расстановка в
кJIассах,
кабинетах (не
менее 20оZ
помещений)

2 раза в год
(август,
январь)

Медработни
к

СанПиН
|,2.з685-2I Журнал

регистрации
результатов
производствен
ного контроля

Маркировка
мебели в
соответgтвии с

ростовыми
показателями

Каждая
партия

Завхоз

сп
2.4,з648-
20,
СанПиН
|.2.з685-2I

Производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических
(профилактических) мероприятийо санитарным содержанием территории, помещениЙ

и оборулования

Санитарное
состояние
помещений
и
оборулован
ия

Кратность и
качество текущей
уборки

Ежедневно Завхоз

сп
2.4.з648-
20,
СанПиН
2.з12,4.з590
-20

График
текущей
уборки и
дезинфекции
помещений

Кратность и
качество
генеральной

уборки

Ежемесячно ) Завхоз

сп
2.4.з648-
20,
СанПиН

Журнал учета
проведеншI
генеральной

уборки

Контроль работы
вентиляции

Журнал
результатов
производствен
ного контроля



до 01.01 .2024
года -
еженедельно

2.з12.4.3590
-20, сп
з.t12.4.з598
-20

Профилактик
а-
ежедневно

Завхоз

СанПиН
3.з686-2|

Обследовани
е-2разав
месяц.

уничтожени
е-по
необходимос
ти

Спецоргани
зация

.Щезинсекция

ЗавхозПрофилактик
а -ежедневно

СанПиН
з.з686-21

Журнал
регистрации
результатов
производствен
НОГО KOHTPOJUI

Обследова
ние -
ежемесячно.

Уничтоже
ние - весной
и осенью, по
необходимос
ти

Спецоргани
зация

Санитарно-
противоэпи
демический
режим

,Щератизация

Вывоз ТКо и
пищевьIх отходов

При
температуре
плюс 4 оС и
ниже - 1 раз
в З дня. При
температуре
плюс 5 оС и
выше -
ежедневно

Журнал
регистрации
результатов
производствен
ЕОГО KOHTPOJUI

Завхоз,

региональн
ый оператор
по
обращению
с ТКо

СанПиН
2.1.3684-2l

Кратность
промывки и
дезинфекции
контейнеров и
контейнерной
площадки

При
температуре
плюс 4 оС и
ни}ке * 1 раз
в 20 дней.
При
температуре
плтос 5 оС и
выше - 1 раз
в 5 дней

Санитарное
состояние
площадки
для сбора
отходов

Завхоз
СанПиН
2.з12.4.з590

Содержание
действующих
веществ

Ежедневно
Рабочие

растворы
дезсредств

Журна-п учета
расходования
дезсредств



дезинфицир}тощих
средств

-20, сп
2.4.з648-20

Внутренняя
отделка
помещений

Состояние отделки Ежекварталь
но

рабочий по
обслуживан
иIо здания

сп
2.4.з648-20

Журнал
визуального
производствен
ного контроля

Производственный организацииконтроль питания. этапыКонтролируемые
технологических иопераций пищевой этапахнапродукции ее изготовления

качество и
безопасность
ПОСТУIIИВШИХ

продуктов и
продовольственно
го сырья

.Щекларации,
свидетельства

и другие
документы о
качестве и

безопасности
прод}кции

Закупка и
приемка
пищевой
IIродукции
и сьIрья

Условия доставки
продукции
транспортом

Каждая
партия

ответственн
ый за
питание,
ответственн
ый за работу
в ФГИС

СанПиН
2.з12.4.з590
-20

Справка

Сроки и условия
храцения пищевой
продукции

Ежедневно
ответственн
ый за
питание

отчет

Время смены
кипяченой воды

Ежедневно 1

раз каждые 3
часа

ответственн
ый за
питание

График

Температура и
влажность на
складе

СанПиН
2,з12.4,з590
-20

Журнал учета
температуры и
влажности в
складских
помещеЕиях

Хранение
пищевой
продукции
и
продовольс
твенного
сьIрья

Температура
холодильного
оборудования

Ежедневно
Журнал r{ета
температура
турного режим
холодильного
оборудования

Соблюдение
технологии
приготовления
блюд по
технологическим
документам

ответственн
ый за
питание

отчет

Поточность
технологических
процессов

Каждый
технологичес
кий цикл

СанПиН
2.з12.4,з590
-20

Справка

Приготовле
ние
пищевой
Продукции

Температура
готовности блюд

Каждая
партия

Повар

отчет



Суточная проба
Ежедневно
от каждой
партии

СанПиН
Повар 2.з12.4.з590 Ведомость

-20

Готовые
блюда

СанПиН
2.з12.4.з590
-20

Журна_ш
Каждая
IIартия

ответственн
ый по
питанию

Органолептическа
я оценка

Журнал
СанПиН
2.з12.4.з590
-20

Каждая
партия

ответственн
ый по
питанию

.Щата и время

реализации
готовых блюд

Журнал
СанПиН
2.312.4.з590
-20

Ежедневно
ответственн
ый за
питание

Содержание
действующих
веществ
дезинфицирующих
средств в рабочих
растворах

отчетЕжедневно
ответственн
ый за
питание

СанПиН
2.з12.4.з590
-20

Обработка
посуды и
инвеIIтаря

Обработка
инвентаря дJUI
сырой и готовой
продукции

Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением

работников

Для
работников п
ищеблока -
ежегодно.

Для
осТа,'IЬных
категорий

работников -
1разв2года

ответственн
ый за
питание,

Зам.

директора
по ВР

сп
2.4.з648-
20,
СанПиН
2,з12.4,з590
-20

Личные
медицинские
кЕижки.

Ведомость
контроля
своевременно
сти
прохождения
медосмотров
и
гигиеническог
о обучения

гигиеничес
кая
подготовка
работников

Прохождение
работником
гигиенической
аттестации

ответственн
ый за
питание,

СанПиН
2.з12.4.з590
-20

гигиеничес
кий журнал
здоровья
(сотрулники)

количество
работников
пищеблока с
инфекционными
заболеваниями,
IIовреждениями
КОЖНЬIХ ПОКРОВОВ

Ежедневно

сп
2.4.з648-
20,
СанПиН
2.з12.4.з590
-20, приказ
Минздрава

Ведомость
KOHTPOJUI

своевременно
сти
прохождения
медосмотров
и

Медосмотр

Прелварител
ьный - при
трудоустройс
тве;
периодическ
ий-
ежегодно

ответственн
ый за
питание,

состояние
работников



гигиеническог
о об}^Iения

7. Перечни

а) Перечень объектов производственного контirоля, представляющих потенциальЕую
опасность для человека и среды его обитапия, в отношении которых необходима

организация лабораторньш исследований, испытаний:

от
28.01.2021
NЬ 29н,
приказ
Минздрава,
Минтрула
от
з|12.2020
N9

988н/1420н

Личные
медицинские
книжки

Профилак
тика
заболева
ний

Вакцинация

По
национа,тьно
му
календарю
профилактич
еских
прививок и
при наличии

решения
санврача - по
календарю
профилактич
еских
прививок по
эпидемическ
им
показаниям

Медработни
к

сп
2.4.з648-
20,
СанПиН
2.з12,4.з590
-20, приказ
Минздрава
от 21.03.
2014 N9

|25н

назначени
е

помещени
й

Вид и показатели
исследования

место/объект
исследования
(обследования)

Объем
(количеств

о, число
точек или

проб)

Кратность

Пищеблок

Микробиологические
исследования проб
готовых блюд на
соответствие
требованиям
санитарного
законодательства

Са,таты, сладкие
блюда, напитки,
вторые блюда,
гарЕиры, соусы,
творожные,
яичные, овQщные
блюда

2 - 3 блюда
исследуsмог
о приема
пищи

1 раз в квартал

Калорийность, выход
блюд и соответствие
химического состава
блюд рецеIIтуре

Сlточньй
рацион гIитаIIия

1 1 раз в год



Контроль проводимой
витап4инизации блюд

Третьи блюда 1блюдо 2ржав год

Микробиологические
исследования смывов
на наличие санитарно-
показательной
микрофлоры (БГКП)

объекты
производственно
го окружения,

руки и
спецодежда
персонала

10 смывов 1 раз в год

Микробиологические
исследования смывов
на наJIичие
возбудителей
иерсиниозов

Оборудование,
инвентарь в
овощехранилища
х и складах
хранения
овощей, цехе
обработки
овощей

5_10
смывов 1 раз в год

Исследования смывов
на наличие яиц
гельминтов

Оборудование,
инвентарь, тара,

руки, спецодежда
персонала, сырые
пищевы€
продукты фыба,
мясо, зелень)

10 смывов 1 раз в год

Исследования питьевой
водьi на соответствие
требованиям
санитарных норм,
правил и
гигиенических
нормативов по
химическим и
микробиологическим
IIокiLзателям

Питьевая вода из
разводящей сети
помещений:
моечньтх
столовой и
кухонной
посуды; цехах:
овощном,
холодном,
горячем,
доготовочном
(выборочно)

2 пробы

по химическим
показателям - 1 раз
в год,
микробиологическ
им показателям - 2
раза в год

Исследование
параметров
микроклимата
производственных
помещений (температу

ра, кратность обмена
возд}ха, относительная
влажность)

рабочее место 2 точки
2 раза в год (в
холодный и теплый
периоды)

Исследование уровня
искусственной
освещенности в
производственньж
помещения

рабочее место 2 точки 1 раз в год в темное
время суток



Исследование уровня
шума в
производственных
помещениях

рабочее место 2 точки

1 раз в год, а также
после

реконструкции
систем вентиляции;
ремонта
оборудования,
являющегося
источником шума

Классы,
кабинеты,
спортивный зNl,
мастерские

Не менее
|0%
помещений

2 раза в год (в
холодный и теплый
периоды)

Оценка параметров
микроклимата
(температура, кратност
ь обмена воздуха,
относительная
влажность)

Рабочие места (за
исключением
рабочих мест
пищеблока)

10%

рабочих
мест (по 2
точки)

1 раз в год

Классы,
кабинеты, классы
пэвм,
мастерские, зutIIы

спортивный,
музыкальный,
библиотека

Не менее
\0%
помещений

После ремонтных
работ, установки
новой мебели,
IIОКУIIКИ КНИГ

Оценка состояния
воздушной среды
помещений
(аэроионный состав
воздуха) Помещения с

оргтехникой,
кондиционерами,
irринудительной
вентиляцией

1 проба

1 раз в год и при
покупке новой
оргтехники,
ПЭВМ, ремонта

Контроль уровня
искусственной
освещенности,
коэффициент
пульсации

Классы,
кабинеты,
оборудованные
персональными
ЭСО, мастерские,
залы
спортивньтй,
музыкальный

Не менее
20%
помещений

1 раз в год, в
темное время суток

Оценка rrараметров
электрических,
магнитньж,
электромагнитных
полей

Классы и
кабинеты с ЭСО,
мастерские (при
наличии ЭСО)

Не менее
20oZ классов
и кабинетов,
|00%
мастерских

1 раз в год

Учебные и
рабочие
кабинеты

Оценка параметров
шума

Классы и
кабинеты с ЭСО,
мастерские

Не менее
I0%
помещений,
подлежащих
оценке

1 раз в 2года



Оценка уровней
вибрации Мастерские Все

помещения 1разв2года

б) Перечень скоропортящихся продуктов, которые представляют потенциальную
опасность: кефир, сметана, молоко, трубочки 

" 
*реrоr.

в) Перечень должностей работников, подлел(ащих медицинским осмотрам,
профессиональной гигиенической подготовке и аттестации.

г) Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством
по Вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля.

Профессия

количеств
о

работнико
в

ХарактеР производимых
работ и вредный фактор

Кратность
медосмотр
л

Кратность
подготовк
и

Педагогически
е работники

19

Работы в образовательных
организациях

1 раз в год 1разв2
года

Перенапряжение голосового
аппарата, обусловленное
профессиональной деятельность
ю

Щиректор 1

Работы в образовательных
организациях

1 раз в год 1разв2
года

Зрительно напряженные работы,
связанные с непрерывным
слежением за экраном
видеомонитора

заместитель
директора по
Ахч

1

Работы в образовательных
организациях

1 раз в год 1разв2
года

Подъем и перемещение
груза вручн).ю

Работа, связаннаrI с мышечным
напряжением

Обслуживающи
й персонал 14

Работы в образовательных
организациях 1 раз в год 1разв2

года
работники
пищеблока 4 Работы в образовательных

организациях 1 раз в год 1разв2
года

Наименование форм учета и
отчетности Периодичность

заполнения Ответственное лицо



ответственный за
питаниеЕжедневно

журнал )л{ета темrrературного режима
холодильного оборулования

ответственный за

питаниеЕжедневно
Журнал учета температуры и

влажности в складских помеlцениях

Медработник,
ответственный за

питание

Ежедневно перед начаJIом

рабочей смены

работников

Гигиенический журнал здоровья

(сотрулники)

Медработник,
ответственный за

питание
ЕжедневноВедомость контроля за рационом

питания

ответственный за

питание
Не реже 1 раза каждые 3

часаГрафик смены кипяченой воды

,ЩиректорПо факту

Журнал регистрации результатов
IIроизводственного контроля

Заlrл. директора по
АхчЕkедневноЖурнал учета расходования дезсредств

ответственный за
питаниеЕжедневно

Ведомость контроля за

рационом IIитаIIия

Зам. директора по

АхчЕжемесячноЖурнал учета проведения генеральной

уборки

Специаrпrст IIо кадрамПо факту

Ведомость контроJIя своевременности

прохождения медосмотров и

гигиенического обуrения

Зам. директора по
увр

1 раз в неделю
(выборочно)Классный журнал

д) Перечень возможных аварийных сиryацийо связанных с остановкой производства,

нарУшенияМиТехноЛоГическихПроцессоВ'иныхсоЗДаюЩихУгроЗУсаниТарно-
эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых

осуществляется информирование паСеЛеНИЯ, ОРГаНОВ УY::::,* 'u*ОУ'РаВЛеНИЯ'
органов, уполномоченньш осуIцествлять государственный санитарно-

эпидемиологический надзор,



Перечень
возможных
аварийных
сиryаций

Первоочередные мероприятия,
направленные на ликвидацию

ответственное
доля(ностное лицо

Пожар Сообщить в пожарную службу, вывести людей в
безопасное место, использовать огнетушители

Первый
обнаруживший

Перебои в подаче
электроэнергии в
работе
систем
водоснабжения,
кана]тизации,
отопления

Нарушение
изоJUIции,
обрыв
электропроводов

сообщить в соответствуюrцую службу, заменить
электропроводку

Завхоз

ответственный за
питание

Щругие аварийные
ситуации Сообщить в соответствующую службу

.Щиректор

Программу разработали :

Завхоз

ответственньй за питание

Крылова Л.Н.

Елисеева В.Е.

Сообщить в соответствующ}то службу Завхоз

Завхоз


